
	
  ”Hodne”	
  

Skalldyranretning	
  
Ferske	
  råvarer	
  frå	
  Fiskemo.aket	
  på	
  Bru	
  

Serveres	
  med	
  brød	
  og	
  smør	
  

Biff	
  av	
  Angus	
  okse	
  	
  
som	
  har	
  beita	
  på	
  Røsslyng	
  

Smaken	
  av	
  godt	
  kjø.,	
  stekt	
  sopp	
  og	
  løk	
  
Smørdampa	
  grønnsaker,	
  
	
  fløtegra=nerte	
  poteter	
  

Sjysaus	
  med	
  sjalo.løk	
  og	
  estragon	
  

Lune	
  Ryfylke	
  bær	
  i	
  god	
  krydderlake	
  
Vaniljeis	
  og	
  konfektkake	
  

Kr.	
  525	
  	
  

”Brimse-ord”	
  

Blåskjellsuppe	
  med	
  stekt	
  laks	
  
Gulrot	
  og	
  purreløk	
  strimler	
  

Serveres	
  med	
  brød	
  og	
  smør	
  

Pepperstekt	
  Breiflabb	
  
Blomkålkrem,	
  	
  

bakte	
  cherrytomater	
  frå	
  Ryfylke	
  
Ovnsbakte	
  poteter	
  med	
  =mian	
  

Persillesaus	
  med	
  hvitvin	
  

Konfektkake	
  med	
  mørk	
  sjokolade	
  
Frisk	
  frukt	
  

Kr.	
  495	
  

”Tradisjon”	
  

MeDes	
  Tomatsuppe	
  
Lokale	
  tomater	
  danner	
  grunnlaget	
  for	
  
suppen.	
  Serveres	
  med	
  brød	
  og	
  smør	
  

Sursteik	
  av	
  Angus	
  okse	
  
	
  fra	
  Røsslyngen	
  

En	
  tradisjonsre.	
  =lberedt	
  med	
  kjærlighet	
  
Serveres	
  med	
  dampa	
  rosenkål,	
  blomkål	
  og	
  

gulrø.er,	
  rørte	
  ty.ebær	
  

Kokte	
  poteter	
  og	
  brun	
  saus	
  

Hjemmelaget	
  karamellpudding	
  

Servert	
  med	
  piska	
  krem	
  smakt	
  =l	
  med	
  
konjakk	
  

Kr.	
  395	
  

Våre	
  menyer	
  
Disse	
  3	
  menyene	
  kan	
  du	
  forhåndsbes;lle,	
  menyene	
  er	
  for	
  de	
  spesielle	
  anledninger	
  


